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BADEMLI KEK

Malzeme

- 4 yumurta

- 2 su bardagi seker

- 2 su bardag stt

- 2 su bardagi un

- 200 g Sana Hamurigi

- 1 paket vanilya

- 1 paket kabartma tozu

- 1 kahve fincani file badem
- 4 yemek kasi§ kakao

Hazirlanisi

Yumurta, seker ve vanilyayi seker eriyinceye kadar ¢irpin.

1 su bardagini sosu i¢in ayirin.

Kalan karigima sirasi ile sit, Sana Hamurisi, kabartma tozu ile birlikte elenmis unu ilave ederek ¢irpin.
En son bademi ilave edip tahta kasikla alt st ederek karistirin.

Kek kalibina bosaltip dnceden isitilmis 180 derecede 35-40 dakika pisirin.

Finndan g¢ikarilan kek soguyunca servis tabagina ters gevirerek ¢ikarin.

Ayrilan 1 su bardagi sosun icerisine kakaoyu ilave edip ¢irpma teli ile iyice ¢irpin.

Servis tabagindaki kekin tizerine dbkerek servis yapin.
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