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BADEMLI KEK

100 gram dévilmus badem,
1 paket kabartma tozu,
yarim portakal kabugu rendesi,
7 adet yumurta,

70 gram pudrasekeri,

300 gram un,

250 gram margarin,

1 paket vanilya,

yarim su bardag st,

170 gram tozseker.

Ayrica:

Kavrulmus badem,

tereyagi

Firini 160 dereceye ayarlayin. 20 cm ¢apinda bir kek kalibini yaglayin. Uzerine kavrulmus badem serpistirin.
Unun 3 kasiJi ayirin. Kalan unu kabartma tozu ve bademle karistirin. Yumurtalarin aklarini sarilarindan ayirin.
Yumusatiimis yagi, pudragekeri, vanilya, portakal kabugu rendesi ve bir ¢imdik tuzla birlikte krema kivami alana
dek cirpin. Igine yumurta sarilarini teker teker ve girpmaya devam ederek katin. St ve kalan unu azar azar
ilave edin. Yumurta aklarini tozsekerle kar haline gelene dek ¢irpin. Yumurta karinin tgte birini metal bir kasikla
yagli karigsima katin. Sonra geri kalanim un ve bademle birlikte katarak, karigtirin. Hazirladiginiz karigim kaliba
dékan. Uzerini diizeltin. Onceden isitiimis firnda 40 - 50 dakika pisirin.

Daha sonra Uizerine tozseker serpilmis yagdl kagdida ters ¢evirerek ¢ikarin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis

yapin.
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