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BADEMLI KEK

2 adet yumurta,

2,5 su bardagi tozseker,

yarim su bardag st,

1 paket kabartma tozu,

1 paket vanilya,

4 su bardagi un,

1 su barda@i kabugu soyulmus badem,
1 su bardagi dondurulmus bégartlen

Yumurtalar tozsekerle ¢irpin, st ve yumurtalari ekleyin. Ardindan kabartma tozu ve vanilyayi ekleyerek iyice
karistinp Gzerine elenmis unu katm. Son olarak kabugu soyulup 2'ye bélinmis bademleri ve bégdartlenleri katin.
8 adet kliglk kek kalibini iyice yaglayin ve pistikten sonra kolay ¢ikartmak igin kagit kek kalibr koyun. Hamuru
kaliplara pay edin. Onceden isitilmis 200 derece

firna koyun. Pembelesene dek pisirin. Pisip pismedigini kiirdanla kontrol edin.

Finndan ¢ikarip sogutun ve kaliplarindan ¢ikarip, sevis tabagina alin.
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