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BADEMLI KEK

3 ¢orbakasigi misir unu

1/2 su bardagi ayiklanmis badem
1/2 paket tereyadi (veya margarin)
1 su bardagi pudra sekeri

3 ¢orbakasigdi un

4 yumurta

Sat

Bademleri, dnceden isityiginiz 150 derecelik firnda 15 dakika kadar kizartin, sonra mikserden gegirin. Bir
corbakasig pudra sekeri ilave edip yeniden karistirin.

Bir kapta, tereyadi veya margarini krema haline gelinceye kadar karistirin bu sirada artan pudra sekerini yavas
yavas ilave edin. Karigima iki yumurta sarisi ve iki bitiin yumurtayi bir kerede katin. TUm malzemeyi iyice
karistirdiktan sonra karigima énce elenmis unu, daha sonra misir ununu ekleyin. Sonra da dévullp toz haline
getirilmis bademi ve romu katin ve tekrardan karistirin. Eger hamur fazla yogunlasirsa biraz sit ilave
edebilirsiniz. )

Yagladiginiz bir kek kalibina bu karigimi dékiin. Onceden isitiimis 190 derecelik firinda 40-45 dakika pisirin.
Sicak sicak servis tabagina koyun, soguduktan sonra servis yapin.

ML® Armutlu Kek icin tiklayin
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