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BADEMLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

5 yumurta sarisi

1 su bardagi toz seker

100 g eritilmis tereyagi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
2 poset Dr. Oetker Gourmet Kakao
1,5 su bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yumurta aki

1 tutam tuz

Bademli karisim:

3 yumurta aki

0,5 su bardagdi toz seker

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Aci Badem
1 su barda@ 6gutilmis badem

3 yemek kagigi st

Uzeri icin:

1 tath kasigdi eritilmis tereyagi

2 yemek kasigi st

1,5 cay barda@ yaprak badem
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta sarilari, toz geker, tereyagi ve sekerli vanilini bir giroma kabina alin. Mikserin yliksek devrinde 2 dakika
¢irpin. Uzerine kakao, un ve hamur kabartma tozunu eleyerek ekleyin ve 1 dakika daha ¢irpin. 2 yumurta aki ve
tuzu ayr kaba alip mikserin yiksek devrinde kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Yumurta aklarini hamura ilave
edin ve mikserin diigtik devrinde 1-2 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz hamurun yarisini kaliba dokip yayin.

3 yumurta akini girpma kabina alin ve kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Uzerine seker ve aci badem aromasini
ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. Uzerine 6gatilmuas bademi ekleyip kasik ile karigtirin. Bu karisimi kalibin icindeki
hamurun Uzerine dokin ve yayin.

Kalan hamura 3 yemek kasigi sut ekleyip kasik ile karigtirin. Kaliptaki bademli karigimin Gizerine yayin ve pisirin.
Pigirme siiresi: Yaklagik 20 - 25 dakika )

Finndan ¢ikarip 5 dakika bekletin. Tereyagdi ve sutl karistirip kekin tzerine siriin. Uzerine file bademleri serpin.
Keki tekrar firina alip bademler hafif pembelesinceye kadar 10 dakika daha pisirin. Firindan ¢ikartip sogumaya
birakin.
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