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BADEMLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Bademli karigim:

1 cay bardagi un

3 - 4 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagi iri kinlmig badem

50 g tereyadi

Hamur:

50 g tereyadi

4 yumurta

1,5 cay bardag toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tutam tuz

1,5 su bardagi un

3 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 gay bardag! iri kirlmig badem

Uzeri icin:

2 - 3 yemek kasigdi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Unu eleyip toz seker, sekerli vanilin ve bademlerle karistirin. Tereyagini eritip ocaktan alin, bademli karigimi
ilave edin, iyice karigtirin ve sogumaya birakin.

Hamuru hazirlamak i¢in 50 g tereyagdini eritin ve oda sicakligina gelinceye kadar bekletin. Ayri bir kapta
yumurtalari 1 dakika ¢irpin. Toz seker, sekerli vanilin ve tuzu ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Un ve hamur
kabartma tozunu karigtirip birlikte eleyin. Karigima ilave edip 2 dakika daha girpin. En son erimig tereyagi ve
bademleri ekleyip 1 dakika ¢irpin, kaliba yayin ve Uzerini diizeltin. Uzerine hazirlayip soguttugunuz bademli
karisimi yayin ve firinin orta katinda pisirin.

Pigirme siiresi: Yaklagik 40 - 45 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun. Uzerine pudra sekeri serpip dilimleyerek servis yapin.
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