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BADEMLI KEK

www.electrolux.com

5 yumurta

200 g seker

100 gr badem ezmesi

200 ml zeytinyagi

450 gun

1 yemek kasigi targin

1 paket kabartma tozu (yaklasik 15 gr)
50 gr dogranmig fistik

125 gr 6gutlilmis badem
300 ml sGt

Ust kaplama igin:

200 gr kayisi regeli

5 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 cay kasigi tarcin

2 corba kagigi sicak su
Ince dogranmis badem

Yumurta, seker ve badem ezmesini 5 dakika ¢irpin. Ardindan yumurtal karisima yavascga zeytinyagi ekleyin.
Un, targin ve kabartma tozunu birlikte eleyin, ardindan dogranmis fistiklar ve 6gatiimus bademleri una katin.
Daha sonra sitle birlikte dikkatlice yumurta karisimina ekleyin.

Tabanina galeta unu serpilmis kelepgeli kek kalibina koyun.

Finnda 70 dakika pisirin.

Kayisi recelini isitin ve bir firga ile kekin Gzerine siriin. Daha sonra sogumaya birakin.

Pudra sekerini, tar¢ini ve sicak suyu karigtirin; ardindan kekin Gzerines Gr0n.

Daha sonra hemen ince dogranmis bademleri kekin parlak ylizeyine serpin.
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