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BADEMLI KEK

250 g margarin, 1 su bardagdi pudra sekeri, 1 limonun suyunu 2 dk. ¢irpin. 6 adet yumurta sarisini teker teker
ekleyin, 2 su bardagi elenmis un, 1 poset hamur kabartma tozu, 2 su bardagi dévilmus badem ekleyip
¢irpmaya devam edin. Ayri bir kapta 6 yumurta akini 1/2 su bardagi toz seker ile kar haline gelinceye kadar
¢irpin ve disuk devirde ¢irparak karigima ekleyin. 25x25 cm boyutlarindaki yaglanmis kaliba dékiin ve

160° C'ye isitilmig firinda 45-50 dk. pigirin.
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