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BADEMLI KEK

www.miele.com.tr

6 Yumurta

300 gr. Seker

200 gr. Un

300 gr. Badem, c¢ekilmis
150 gr. Tereyag!

200 ml Sut

1 Limon kabugu rendesi
Ustline serpmek igin:
Pudra sekeri

Yumurtalar ve sekeri karigtirin. Daha sonra yavas yavas un ilave edin, ¢ekilmis badem, yumusamis tereyagini,
sutd ve limon kabugu rendesini ekleyin ve hamura karigtirin.

Kelepceli kalibin igini hafifce yaglayin ve firin kagidi yerlestirin. Hamuru kaliba yayin, Gstini diizeltin ve altin
sarisi pisirin.

Keki pistikten sonra kaliptan ¢ikartin ve Ustline pudra sekeri serpin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 04.03.2024
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