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BADEMLI KEK

Meryem Ozten

4 adet yumurta

1,5 su bardagi toz seker

1 su bardag st

2 su bardagdi sivi yag

2 su bardag eritilmis tereyagi
2 su bardagi un

2 paket vanilya

1 su bardagi kiyilmig badem

1 paket kabartma tozu

Yumurtalari hamur karistirma kabina kirin. Toz sekeri ilave edip mikserle ¢irpin. Siit ve yag ekleyip tekrar ¢irpin.
Un, badem, vanilya ve kabartma tozunu ilave edip tahta kasikla karistirin. Firini 170 dereceye ayarlayip isitin.
Hazirladiginiz hamuru yaglanmis kek kalibina bosaltin. 30-35 dakika kadar pisirin. Firindan alip 15 dakika kadar
bekletin. Soguyunca kalibi ters gevirip diiz servis tabagdina ¢ikarin.
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