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BADEMLI KEK

Yarim su bardagi badem
7-8 adet kuru incir

1 cay bardagi susam
Hamuru igin:

2 adet yumurta

1,5 su bardagi tozseker
2,5 su bardagi un

1 su bardagi siviyag

1 su bardagi yogdurt

1 kahve kasigi karbonat
1 paket vanilya

Serbeti igin:

Yarim su bardagi tozseker
Yarim su bardagi su

Bademleri 5 dk.hagladiktan sonra kabuklarini soyun. incirleri minik minik dograyin. Tozsekeri suda eritip
kaynatarak serbeti hazirlayin. Bademleri, incirleri ve susamlari serbete atip bir middet pisirin. Suyunu ¢ekince
ocaktan alin. Diger tarafta yumurta ve gekeri girpin. Yag ve yogurdu ekleyip karigtirin. Unu eleyip, karbonat ve
vanilyay: ekleyin. Kelepgeli kalibin dibine yagl kagit yayin. Bademli karigimi kek kalibinin dibine yayin. Uzerine
hamuru dokin. Onceden isitiimis 180 derece firinda keke bigak batirarak kontrol ettiginizde hamur
yapismayacak kivama gelene dek pisirin.
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