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BADEMLI KAYISILI KEK

150 gram tereyagi

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

1 cay kasigi tarcin

2 corba kasiJi kakao

50 gram ¢ig badem

4 corba kasigi kayisi recel

Eritilmis yagi, yumurtayi ve sekeri ¢irpin. igine siit, kabartma tozu, un, tarcin ekleyip karistrmaya devam edin.
Bu sekilde hazirladiginiz kek harcinin ¢cogunu yaglanmis kek kalibina bosaltin; kalanina kakaoyu ekleyin
karisimin Gzerine dokun. 175 derecedeki firinda 45 dakika pismeye birakin. Firindan aldiiniz kekin tzerine
kayisi regelini sulandirip sdriin. Bademlerle susleyin.
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