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BADEMLİ KAYISI TATLISI

50 gr. toz şeker
1/2 adet limon
75 gr. taze badem (soyulmuş)
30 gr. pudra şekeri
15 gr. tuzsuz tereyağı
500 gr. kayısı
Taze nane

Şeker ve sıktığınız limonun suyunu 200 ml. su ile kaynatarak, şerbet hazırlayın.
Bademleri robottan geçirin. Tereyağı ve pudra şekerini ekleyin. Koyu kıvamlı bir hamur elde edin.
Kayısıları bıçakla yarın ve bölmeden çekirdeklerini çıkartın. Hazırladığınız içle doldurup ısıya dayanıklı fırın
kabına dizin. Şerbeti ekleyip 180°C�de 25-30 dakika pişirin ve nane yapraklarıyla soğuk servis edin.

© lezzetler.com tarif no:129409 • adı:Bademli Kayısı Tatlısı • gönderen:talimat • indirme tarihi:13.05.2024 - 20:37

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-kayisi-tatlisi-vt95457
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/bademli-kayisi-tatlisi-129409.jpg
http://www.tcpdf.org

