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BADEMLI KAYISI TATLISI

50 gr. toz seker

1/2 adet limon

75 gr. taze badem (soyulmus)
30 gr. pudra sekeri

15 gr. tuzsuz tereyagi

500 gr. kayisi

Taze nane

Seker ve siktiginiz limonun suyunu 200 ml. su ile kaynatarak, serbet hazirlayin.

Bademleri robottan gegirin. Tereyagdi ve pudra sekerini ekleyin. Koyu kivamli bir hamur elde edin.
Kayisilari bigakla yarin ve bélmeden c¢ekirdeklerini ¢ikartin. Hazirladiginiz i¢le doldurup 1siya dayanikl firin
kabina dizin. Serbeti ekleyip 180°C[?lde 25-30 dakika pisirin ve nane yapraklariyla soguk servis edin.
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