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BADEMLI KALP KEK

3 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardag st

2 su bardagi un

1 paket margarin (oda sicakhginda)
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Uzeri icin:

1 paket badem

Ik olarak yumurta ve sekeri kdpurene kadar ¢irpalim. Daha sonra margarini ve sitiinu ekleyip iyice ¢irpalim.
Son olarakda kabartma tozunu, vanilyayi ve ununu ekleyip son kez karistiralim. Bademlerin kabuklarinin
soyulmasi igin de sicak suda en az yarim saat bekletelim ve rondodan gegirelim. Kek hamurumuzu hafif
yagladigimiz kek kalibimiza bosaltalim ve Gzerine bademleri serpistirip 180 derece firinda pigirelim. Istege bagli
hamurun igerisine de badem katilabilir.
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