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BADEMLI KALIP DONDURMASI

350 gram tatli ve 20 gram aci bademin kabuklarini soyunuz. Bir havanda bunlarin birbirine karismasini
saglayacak derecede déviinlz. Bunlar bir kiloya yakin st igine bogaltarak karistiriniz. Sonra bir ince slizgegten
geciriniz. 2 yaprak jelatini 230 gram seker ve 800 gram suda eriterek karigtirarak ateste kaynamaya terk ediniz.
Bu kaynama sirasinda karistiriniz. Sonra tencereyi atesten indirerek ince elekten gegirerek siziiniz.
Soguduktan sonra st ile hazirlanmig olan slibyeyi karistirip sogutup kaliba koyarak dondurunuz. Dondurduktan
sonra tabaga geviriniz.

Not: Kalibtan ¢ikarken sicak suya sokup hemen c¢ikarip, kalibin her yani azicik 1sitiimazsa dondurma yapisir.

© lezzetler.com tarif no:54624 « adi:.Bademli Kalip Dondurmasi « génderen:marjinal « indirme tarihi:03.04.2025 - 18:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-kalip-dondurmasi-vt41931
http://www.tcpdf.org

