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BADEMLI ISPANAKLI RAVYOLI

https://www.posta.com.tr

Hamur:

3 su bardagdi un

3 adet yumurta

1 cay bardagi su

Tuz

Igi igin:

2 su bardagi dogranmig ispanak
4 corba kasigi tereyagi

1 adet kuru sogan

3 dis sanmsak

Uzerine:

Rendelenmis beyaz peynir
1 su bardagi badem

Harg icin, tavada, tereyagini eritip kiip dogranmis sogani kavurun. Ezilmis sarimsak ve ispanaklari ekleyerek
karistin. Baharatlari ilave edin.

Hamur malzemelerini yogurun. Elinize yapismayan esnek bir hamur elde etmek i¢in un veya suyu azar azar
ekleyebilirsiniz. Hamurunuzdan avug i¢i blyukluginde pargalar kopartarak, unlanmig tezgahta, bigak sirti
kaliniginda a¢in. Hamura, 2 parmak araliklarla hargtan koyup tzerine hazirladiginiz diger yufkay! yerlestirin.
Yuvarlak olarak, kapak yardimiyla kesin.

Tencerenin igine su koyun. Kaynayinca, mantilarinizi yumusayincaya kadar haslayin. Suizerek servis tabaklarina
koyup badem ve peynir serperek servis yapin.

€6
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