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BADEMLI IRMIK HELVASI

Tilay Geydirici

3 su bardag! ince irmik
350 gram margarin

2 su bardagi su

3 su bardag st

150 gram badem

Tencereye seker ve suyu alarak kaynatilir. Ayri bir tencerede st kaynatilir,baska tencerede margarin eritilir
kizdiktan sonra irmik ve 6guttimis badem ekleyerek orta ateste kavurulur. Ardindan sicak sit yavas bir sekilde
ilave edilir. Daha sonra kaynatilan su ve seker karnisimi ilave edilir. Kisik ateste suyunu iyice gekene kadar
karistirilir. Pigtikten sonra tencerenin kapag! kapatilip demlenmeye birakilir.
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