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BADEMLI INCIRLI TART (MILFQY)

https://www.elele.com.tr

4 adet milféy hamuru

Krem patisier

3-4 adet incir

6-8 adet ayiklanmig taze ceviz
20-25 adet soyulmus ¢ig badem
Krem patisier igin;

250 ml sut

3 yumurta sarisi

3 yemek kasigi toz seker

1 cay kasig vanilya

1 tath kasidi un

1 tath kasidi misir nigastasi

Sit ve vanilyayi orta ateste kaynatin. Bu sirada seker ve yumurta sarilarini ayri bir kapta ¢irpin. Un ve misir
nisastasi ilave edin. Sit kaynar kaynamaz yumurta karigimini izerine bosaltin ve hizlica ¢irpin. Karigimi
tencereye geri alin. SUrekli ¢irparak kaynatin, kaynadiktan sonra 1 dakika pisirin. Sogumasi igin yayvan bir kaba
alin. Milfdy hamurlarini tek kigilik kaliplara bastirarak yerlestirin. Kabarmamalari igin ¢atalla hamurlara delikler
acin. 180 derece sicak firinda 15 dakika veya kabarip, kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikinca ortalarini bastirin.
Milféy hamurlarinin Gzerine sogumusg krem patisier koyun, tzerlerine incir dilimleri, badem ve ceviz ekleyin.
Dilerseniz Gzerlerine j6le veya isitiimig marmelat surebilirsiniz.
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