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BADEMLI IC PILAV

2 su bardagi piring

4 su bardag tavuk suyu veya su

Yarim su bardag@i sivi yag

1 su barda@i dogranmis badem

1 adet orta boy sogan (istege bagli, rendeleyebilirsiniz)
Tuz (damak zevkinize gore)

Karabiber (istege bagli)

Pirinci guizelce yikayin ve stzin.

Tavuk suyunu veya suyu kaynatin.

Genis bir tencerede sivi yadi isitin. Istege bagl olarak rendelenmis sogdani ekleyip pembelesene kadar
kavurabilirsiniz.

Icine yikanmig pirinci ekleyip piringler seffaflasana kadar kisik ateste kavurun.

Kavrulan piringlerin Gzerine sicak tavuk suyunu veya suyu ekleyin. Tuzunu ayarlayin.

Tencerenin kapagini kapatin ve suyunu ¢ekene kadar kisik ateste pigirin.

Bademleri tavada hafifce kavurun. Bademlerin rengi dénene kadar surekli karigtirin.

Pirin¢ pistikten sonra ocaktan alin, Gzerine kavrulmug bademleri ekleyin. Tane tane olmasi igin spatula veya
tahta kagik yardimiyla karigtirin.

Pilavi dinlenmeye birakin. Uzerine temiz bir bez veya kagit havlu koyarak 10-15 dakika demlenmeye birakin.
Demlenen pilavi karistirmadan servis yapabilirsiniz. Istege bagli olarak karabiber ekleyebilirsiniz.
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