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BADEMLI HURMA TATLISI

1 kiloun

200 gr. ¢ekilmis badem
500 gr. margarin

300 gr. pudra sekeri

4 yumurta

2 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

1 kilo tuz seker

500 gr. su

Yarim limon suyu

Unu kabartma tozu ile birlikte hamur tahtasina eleyin Ortasini agin. Yagi koyun. Elle karigtirarak yumusatin.
Pudra sekerini katin. Krem gibi oluncaya kadar karistirin. Birer birer karistirarak yumurtalari, bademi ve tuzu
katin, hepsini hamur haline getirin. Ceviz blyUkliginde pargalara ayirin. Yuvarlayip yarim santim kalinhginda
yassilltin. Elek Ustiinde bastirin ve ikiye katlayin. Tepsiye aralikli dizin. Orta hararetli firnda pisirin. Toz sekerini
suyla koyulasincaya kadar kaynatin. Kivama gelince i¢ine yarim limon suyu sikip kestirin. Firindan ¢ikar ¢cikmaz
tathinin Gstlne daha once kaynatip sogutulan surubu doékiin. Ondan sonra da antepfistigi serpin.
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