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BADEMLI HURMA TATLISI

MALZEMESI:

1 Kg. un,

500 gr. katiyag,

5,5 kahve fincani pudra sekeri,
4 yumurta,

2 su bardagi ¢cekilmis badem,
bir fiske tuz,

3 bardak toz seker,

1 tath kasidi limon suyu,

3 bardak su.

Tozsekerle, suyu kaynatip tzerine limon suyunu katin ve sogumaya birakin. Unu, yagla yodurup, geri kalan
malzemeyi ekleyerek, tekrar yogurun. Ceviz blyUkligunde parcgalar alip, bastirarak yari m cm. kaliniginda
yassilltin ve ikiye katlayin. Firinda pisirip, soguk serbete atin.
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