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BADEMLI HURMA TATLISI

1 paket tereyagi

3 adet yumurta

Alabildigi kadar un

3 ¢ay bardagi pudra sekeri

2 su bardagi ¢cekilmis badem
1 tutam tuz

Serbeti igin;

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Tereyagi eritilir sogutulur. Derin yogurma kabina aktarilir, izerine pudra sekeri, yumurta, tuz ve alabildidi kadar
un eklenerek yogrulur, hamur 15 dakika dinlendikten sonra ceviz kadar parg¢alar alinir, avug arasinda
yassllastirlir, yeteri kadar badem igi konup, podaca gibi katlanir. Firin tepsisine dizilir, 185 derece firnda pembe
renkte pigirilir. Firindan ¢ikar ¢ikmaz soguk serbet gezdirilir.
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