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BADEMLI HURMA TATLISI

1 kilo un

yarim kilo tereyagi

5,5 hakve fincani pudra sekeri
4 yumurta

2 su bardagi ¢cekilmis badem
tuz

3 bardak seker

un

3 bardak su

Unu tereyagiyigla yogurun, sonra pudra sekerini katin, daha sonra yumurtalari, ¢ekilmis bademi ve tuzu ekleyin,
yogurun. Bu hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparip, yarim santim kalinliginda yassiltin, kalbur Gzerinde
bastirarak ikiye katlayin. Firinda pisirin, 3 bardak sekeri, 3 bardak suyla kaynatarak, yaptiginiz ve soguttugunuz

suruba atin.
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