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BADEMLI HURMA

10 adet

10 adet blyuk boy sert hurma
100 gram kabuksuz badem
Yeteri kadar kaynar su

2 corba kagigi toz seker
Uzerine:

Kaymak

Hurmalarin gekirdeklerini gikarin ve derin bir kaba dizin. Uzerini gegecek kadar kaynar su dékiin ve 10-15
dakika bekletin. Hurmalari sudan ¢ikarin ve iglerine badem koyun. Daha sonra isiya dayanikli bir kaba dizin ve
Islattiginiz sudan 1 su bardagini Gzerine gezdirin. Toz seker serpin ve dnceden isitilmis 180 derece firinda 15
dakika pisirin. Soguduktan sonra kaymakla servis yapin.
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