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BADEMLI HURMA HOSAF]

20-25 adet kuru hurma
Yarim su bardagi ic badem
1 cay bardagdi toz seker

5 su bardagi su

Oncelikle bademler kaynayan suya atilir, gikarilir, ince kabugu gekerek cikarilir. Boyuna ikiye kesilir. Tencereye
su ve seker konur, kaynamaya birakilir. Hurmalarin ¢ekirdekleri ¢ikarilir, 4 parcaya kesilir ve kaynamakta olan
sekerli suya atilir. Yaklasik 20 dakika kaynatilir. Atesten almadan hemen énce bademler atilir. Soguk servis

yapilir.
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