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BADEMLI HELVA

4 corba kasigi tereyagi
2.5 su bardagi un

100 gr. ¢i§ badem

5 su bardagi sit

1.5 su bardagi seker

Bademleri kaynar suda bekletip kabuklarini soyun. Yagi bir tencerede eritin. Ardindan unu ve bademleri 15
dakika kavurun. Basgka bir kapta sitl kaynatin, sekeri ekleyip eritin. Sttl, kavrulmus una azar azar ve sirekli
karistirarak ekleyin. Kapagi kapali olarak yarim saat dinlendirin ve ilik servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:90034 « adi:Bademli Helva « génderen:Fahri Alem « indirme tarihi:06.05.2024 - 00:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-helva-vt632
http://www.tcpdf.org

