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BADEMLI HELVA

9 kahve fincani iri irmik
4 kahve fincani tereyagi
100 gr. beyaz badem

3 su bardagi toz seker
4 su bardag st

1 paket vanilya
Uzerine;

3-4 corba kasigi targin
2 corba kasi§i toz seker

Derin bir tencerede tereyagdini eritip bademleri 2 dakika kadar kavurun. irmigi ekleyip kisik ateste devamii
karistirarak kavurun. 20-30 dakika surddriin. Bagka bir tencerede seker, sit ve vanilayay karistirip kaynatin.
Karisimi kavrulmus irmige ekleyip karigtirin. Tencerenin kapagini kapatin ve kisik ateste suyunu tamamen
¢ekinceye kadar pisirin. Helva pigince Uzerine 2 ¢orba kagsigi seker serpin. Tencerenin lizerine bez ya da emici
bir kagit 6rterek kapagini kapatip demlendirin. Demlendikten sonra Gzerine targin serperek servis yapin.
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