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BADEMLI HASHASLI KREP

3 bardak sit

1,5 bardak un

1 kaglk safran

2 tane yumurta

100 gram margarin

I¢ harciigin:

1 kase hatay peyniri

1 kase kagar peyniri

1 kase dévilmis badem
1 acu¢ hashas

Yumurta ve sutl mikserle ¢irpalim safrani Ilik suda bekletip suyunu sute katalim ununu katip tekrar ¢irpalim
buyik bir tavaya margarin koyup krepleri pisirelim tenceremizi kalan margarinle yaglayip alta kerep koyalim
Uzerine hatay peynirive kagar peyniri dizelim haghagla bademleri serpelim tekrara kreple kapatalim kisik ateste
tencerenin agzini yarim kapatarak pigirelim spatula yardimiyla tersini ¢evirelim diger tarafinida pigirip
dilimleyerek servis edelim.
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