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BADEMLI GULLAC

https://www.elele.com.tr

1 It sit

500 gr seker

200 ml sut kremasi
10 yaprak glllag
200 gr ¢ig badem
Y2 nar

Antepfistigi

Tencerede i1sitiginiz sutte sekeri eritin. Tamamen eridiginden emin olduktan sonra, sekerli sttt derince bir
tepsiye dokin, sogusun. Bademleri sicak suda beklettikten sonra kabuklarini soyun, dévin. Tatlyi servis
yapacaginiz kabi kararlastirin; G¢ parmak derinliginde ve yuvarlak olmasinda fayda var. Gillag yapraklarini birer
birer alin, ilik sUtll karigima daldirin, yumusatin. Bu islem birka¢ dakika surecektir; yapraklarin
zedelenmemesine dikkat edin. Yumusayan yapraklar, servis tabagina, aralarina bademleri dokerek, st tste
yerlestirin. Kalan sekerli sOtt, krema ile karistirin, gillacin Gzerine dékin. En az 4 saat demlensin. Nar taneleri
ve dévulmus Antep fistigi ile susleyip sunun.
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