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BADEMLI GULLAC

Kullanilacak malzeme:
10 gullag yapragu,

4 su bardag st,

2 su bardagi tozseker,

1 kahve fincani gllsuyu,
1 su barda@ badem ici,
1 fincan lohusa sekeri,

1 fincan antepfistidi ici.

Yapiligt:

Bademler kaynar suya atilir. Kabuklari yumusayinca sudan ¢ikarilir, kabuklari soyulur ve iyice kuruduktan sonra
makinede cekilir veya havanda dévildr. Bir tencereye 4 su bardagi stt konur ve atese oturtulur. St kaynamaya
baslayinca, 2 su bardagi tozseker katilir ve karistirilarak seker eritilir. Atesten alinir ve sogumaya birakilir. St
soguduktan sonra, bir tepsiye bosaltilir, gillag yapraklar teker teker tepsiye yatirilir. Her giillag yapradi iyice
yumusamadan sutten alinir. Sutten ¢ikarilan gulla¢ yapraklarinin dort ucu Uste katlanir ve 2 kat haline getirilir.
Ortasina dévilmis badem konur ve gulla¢ bademin Uzerine bohga gibi kapatilir. Her kapatilan gullag, kivrim
tarafi alta gelecek sekilde servis tabagina yanyana dizilir. Glllaglarin sarilmalar ve tabaga désenmeleri bitince
Ustline gulsuyu ile sekerli stt dokalur. Gillaglarin stu iyice cekmesi igin, sik sik kasikla tabaktaki sut Gzerine
dokullerek 30 dakika kadar bekletilir. Glllaglarin Gzerine, dévilmis antepfistigi ile lohusagekeri karigimindan
serpilerek servis yapilir.

ML® Gillac Kizartmasi icin tiklayin
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