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BADEMLI GUL TATLISI

Hamur igin:

2 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi siviyag
Yarim paket instant maya
2 corba kasigi sirke

2 adet kesmeseker

1 paket vanilya

Aldigi kadar un

Harg icin:

2 gcorba kagsigr kiylimig badem
2 corba kagiJi tozseker

1 cay kasigi targin

Yarim ¢ay kagigi toz karanfil
Surmek igin:

1 adet yumurtanin aki
Kizartmak igin: Siviyag
Serbeti igin:

3 su bardag tozseker

3 su bardagi su

4-5 damla limon suyu

Serbet igin tozseker ve suyu, tozseker eriyene dek kaynatin. Ocaktan alip limon suyu ekleyin ve sogumaya
birakin. Hamur i¢in un hari¢ kalan malzemeyi karigtirin. Yavag yavas un ilave edip, ele yapismayan bir hamur
elde edin. Cok ince olmayacak sekilde acip, gicek seklinde kalip yardimiyla yuvarlaklar kesin. Harg malzemesini
karistirin. Kestiginiz hamurlarin yarisinin ortalarina, 1'er tath kasigi koyun. Kenarlarina yumurta aki sirup,
Uzerlerine kenara ayirdiginiz hamurlardan 1'er parga kapatin. Agilmamasi i¢in kenarlarini elinizde sabitleyin.
Kizgin siviyagda kizartip, soguk serbete atin. Arzuya gore file bademle sUsleyip servis yapin.
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