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BADEMLI GOZLEME

Gerecler:

50 gr ¢ekilmis badem

25 gr pudra sekeri

1/4 cay kasigi targin

2-3 yemek kasigi limon suyu
Kizartmak icin yag

4 yemek kagis! bal

2 yemek kasigi portakal suyu
100 gr tart hamuru.

Bademleri, sekeri ve targini karistirin. Limon suyunu da ekleyip, yogurun. Bu arada gevrek hamuru incecik agip,
kenari 8 cm. boyutunda karelere kesin. Her karenin ortasina hazirlanan bademli icten koyun. Karelerin kdselerini
su ile nemleyin ve katlayip kenarlari Ust Uste getirerek tiggen bigimi verin. Kenarlari iyice bastirin. Kizartma
yagini iyice kizdirin. (Igine atilan bir parca hamur ¢cabucak kabarip gevreklesmelidir.) Tavaya birkag gézleme
birden atarak, hepsini kabarip kizarana dek kizartin. Yaglarinin stizliimesi i¢in yumusak kagida dizin ve hepsi
kizarana dek sogumalarina engel olun. Bal ile portakal suyunu birlikte isitip, her bir gézlemeyi bu karisima
batirin. Olasilii oldugunca sicak servis yapmaya caligin.

Not: Kalabalik konuklariniz oldugunda, g6zlemeleri dnceden kizartip orta isidaki firinda tekrar isitip, servis,
yapmadan 6nce, portakall bal surubuna batirabilirsiniz. I¢ olarak badem yerine kiyilmig findik ya da Gziim
kullanabilirsiniz.
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