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BADEMLI FIRIN SUTLAC

1 litre st

1 cay bardagi ince ¢ekilmis badem
1 cay bardagi piring

1 ¢orba kasigi piring unu

1 ¢corba kasigi nisasta

1 su bardagi seker

1 adet yumurta sarisi

Pirincin Gzerine su konur, kisik ateste pigirilir. Yumurta hari¢ bitiin malzeme bir tencereye konur. Sirekli
karigtirarak g6z g6z olana kadar pisirilir. Firin isisina dayanikli kaselere paylastirilir. 2 kepce kadar tencerede
birakilir. Uzerine yumurta sarisi eklenir, karigtinlir. Yumurtal sitla¢ kaselerin (izerine konur. Kaseler icinde su
bulunan tepsiye dizilir. 180 derece firinda stlaglarin Gzeri koyu renk kizarana kadar pisirilir.
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