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BADEMLI FIRIN SOMON

Malzemeler:

1 su bardagi badem, soyulmus, kavrulmus ve ince dogranmig
2 ¢orba kasi@i limon kabugu, rendelenmis

1/4 su bardag frenk sodani ya da yesil sodan, ince dogranmis
2.5 su bardagi ekmek kirintisi

1/4 su bardag maydanoz yapragt, kiyilmig

1 yumurta, ¢irpiimis

2 ¢orba kagi@! limon suyu

2.5 kg somon fileto (1 kg 250 gr'lik 2 somon filetoyu Ust Uste koyun)
1/4 su bardagi zeytinyagi

Deniz tuzu,

Cekilmis karabiber

Hazirlanisi:

Finni 220 dereceye ayarlayin. Zeytinyadi hari¢ btiin malzemeleri bir kapta karistirin. Somon filetolardan birinin
Uzerine karisimi yerlegtirin. Diger somon filetoyu Uzerine kapatin. Karisimin dékilmemesi igin bali§i yanmaz bir
ip yardimiyla baglayin. Baligin Gzerine zeytinyadi sirin, tuz ve karabiber ekleyin. Firin tepsisine koyun ve 30 dk

pisirin.
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