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BADEMLI FINCAN KEK

http://www.ebruomurcali.com.tr

100 gr. badem unu

100 gr. piring unu

100 gr. un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi esmer tozseker
2 adet yumurta

Yarim su bardagi tereyagi [?] oda sicakliginda
1 cay bardagi sit

4 corba kasig! krema

1 cay bardagi badem igi

Un karigimi, kabartma tozu ve vanilyayr harmanlayin. Tozgker, tereyagdi, krema ve yumurtay! krema kivamini
alincaya kadar ¢irpin. Tim malzemeyi un karigimini da eleyerek birlegtirin. Yaglanmig kaliplara ya da pisirme
kagidina hamuru paylastirin. Uzerine badem serpin. 180 derecede isitiimig firinda kabarip, kizarana kadar

pisirin.
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