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BADEMLI ETLI PILAV

2 su bardagi piring

200 gram kugbasi et

1 cay bardagi zeytinyag

1 corba kasigi seker

1 cay kasigi tuz

1 sogan

1 limon

1 cay bardag ¢ig badem

1 corba kagigr kuru Gzim
1 corba kagigi Antep fistigdi

Oncelikle etleri yikayin. Pilavi pisireceginiz tencereye zeytinyagini, rendelenmis sogani ve etleri koyup 10 dakika
kavurun. Igine yikanmig piringleri ilave edin ve kavurmaya devam edin. Yikanmig, kabuklar soyulmusg
bademleri, kuru GzUmleri de Uzerine ilave edin. Sekerini, tuzunu ve limon suyunu da ekleyip, lizerini geginceye
kadar su dékip kapagini kapatin. 20 dakika pisirin. Antep fistigini Gzerine yerlestirin. 10 dakika kadar
demlenince servis tabaklarina alip ikram edin. Sicak olarak da ikram edebilirsiniz.

Fotograf "nuran nur" tarafindan génderildi. 15.05.2019
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