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BADEMLI ETLI PILAV

200 gr. kuzu kugbasi

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi su

1 cay bardag ¢ig badem
1 cay bardagi Antep fistigi
1 cay kasigi tuz

1 sogan

Targin

Yenibahar

Karabiber

Pirinci tereyaginda kavurun. Uzerine suyunu ekleyip 20 dakika pisirin. Fistik ve bademi bir tavada kavurup bir
kenara alin. Tavaya rendelenmis sogani ve dogranmis kuzu etlerini koyup kavurun. Uzerine az miktarda su
koyup 15 dakika kadar pisirin. Suyunu geken etlerin Gizerine baharatlar ekleyip harmanlayin. Servis yapmadan
Once kavrulmus badem, fistik ve eti pilava karistirin.

© lezzetler.com tarif no:77264 « adi:Bademli Etli Pilav » gonderen:yalan diinya  indirme tarihi:06.05.2024 - 05:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-etli-pilav-vt57050
http://www.tcpdf.org

