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BADEMLI ELMALI TART

125 gr margarin

2 adet yumurta

125 gr tozseker

125 grun

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 adet elma

1 su bardagi file badem

Karigtirma kabinda yumurta ve sekeri koyup, rengi degisene ¢irpin.

Margarini ekleyip, tekrar karigtirin.

Bu karigima un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip, karigtirin.

Kelepgeli kalibr yaglayip, tartin hamurunu yayin. Uzerine elma dilimlerini yerlestirin.
Firni 175 derecede 5-6 dakika isitip, tarti firinlayin.

30 dakika sonra tarti firndan ¢ikarin. Uzerine 2 gorba kagsigi toz seker serpin.
Sekerin lizerine de bademleri serpip, 10 dakika daha firinlayin.

Finndan ¢iktiktan sonra ister Ilik, ister soguk servis yapin.
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