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BADEMLI ELMALI MUHALLEBI

Elma harci igin:

4 adet orta boy kirmizi elma

3 corba kasigi tozseker

Bir tutam targin

Muhallebi igin:

Yarim su bardagi kiyilmis badem
3 su bardag st

Yarim su bardagi tozseker

2 gcorba kagsigi bugday nisastasi
2 ¢corba kasigi un

1 paket vanilya

Uzerine:

2 corba kagsigr kiylimig badem

2 ¢corba kagsidi rendelenmis beyaz ¢ikolata
Targin

Elma dilimleri

Elmalarin ¢ekirdeklerini ¢ikarip kiip dogradiktan sonra tavaya alin. Uzerine seker ekleyin. Kisik ateste arada bir
karistirarak, yumusayana dek pisirin. Targin serpip ocaktan alin. Kuplarin ya da kaselerin dibine paylastirin.
Muhallebi igin sUt, tozseker, nisasta ve unu karistirip ocaga oturtun. Orta ateste karistirarak kivam alana dek
pigirin. Badem ve vanilyayi ekleyin. Bir tagim kaynatip ocaktan alin. Kuplara aldiginiz elmali harcin tizerine
dokin. Sogumasi igin buzdolabinda 2 saat bekletin. Uzerini elma dilimi, kiyilmis badem, beyaz gikolata ve
tarcinla sUsleyerek servis yapin.
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