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BADEMLI ELMALAR

4 adet muntazam kuiclik elma
1/2 limon

1/2 litre su

2 corba kasiJi seker

4 cay kasigi ¢ilek marmeladi
50 gr. badem

125 gr. krem santi

1/2 paket vanilya

4 adet yuvarlak biskdvi

2 corba kasiJi konserve cilek kompostosu
Seker

Elmalari soyun. Sap kisimlarini ¢ikarin. Bir kabak oyucusu ile ¢ekirdek kisimlarini oyarak ¢ikarin. Limon suyunu
ekin. Suyu kaynatin. Sekeri buna ilave edin. EImalari suyun igine koyun ve on dakika elmalarin suyu ¢cekmesini
bekleyin. EImalari sudan ¢ikarin. Gekirdek kisimlarindaki bosluga ¢ilek marmeladi doldurun. Bademleri ince
cubuklar halinde kesin ve elmalarin Gizerine yer yer batirin. Krem ganti ile vanilyayi ¢irpin. Biskuvilerin Gizerlerine
krem santiyi taksim edin. Uzerlerine elmalari oturtun. Konserve gilek taneleri ve biraz krem santi ile sisleyin.
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