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BADEMLI ELMA TATLISI

10 orta boy elma

200 gr toz badem

5 yumurta aki

3.5 su bardagi tozseker
Sislemek icin:

Kiraz sekerlemesi
Fistik ezmesi

Elma dilimleri

Elmalan yikayip kabuklarini soyun. Sebze oyacagi ile ¢cekirdekli kisimlarini ¢ikarin. Tencereye dizip Uzerlerini
Ortecek kadar su ekleyin. EImalar hafif yumusayincaya kadar haslayin.

Elmalari firin tepsisine dizip Uzerlerine 3 su bardagi tozseker serpin. EImalari hagladiiniz suyun birazini ilave
edin. Tepsinin Uzerini yagh kagitla kapatin. Onceden isitiimig 170 dereceye ayarli firinda, elmalar hafif
pembelesinceye kadar 20-25 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.

Toz badem, yarim su bardadi tozseker ve yumurta aklarini derin bir kaba alin. Kati bir karigim elde edinceye
kadar mikserle ¢irpin. Karigimi sikkma torbasina doldurun. Elmalarin ortasindaki bogluklara bademli karigimdan
sikin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firnda 10-15 dakika daha pisirin. Uzerleri kizarinca firindan ¢ikarip
sogumaya birakin. Elma dilimleri, kiraz sekerlemesi ve fistik ezmesiyle susleyip servis yapin.
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