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BADEMLI ELMA

250 gr toz seker

2 su bardadindan biraz az su

4 iri, dizguin elma (soyulmus ve ortalari ¢ikariimig)

1/4 tath kasigi toz karanfil

1/2 tath kasigi targin

1 ¢corba kasigi tereyad

60 gr badem (kabuklari ayiklanmig ve ince ince kiyllmis).

Sekeri orta boy bir tencerede hafif ateste, su i¢inde eritiniz. Seker tamamen eriyince, atesi yikselterek surubu 5
dakika kadar kaynatiniz. EImalari ekleyerek atesi kisip, tencerenin Ustl 6rtlla olarak, elmalar yumusayana
kadar yavag yavasg pigiriniz.

Once firninizi orta sicakhga getirip (180'C) isitiniz. Elmalari tencereden atese dayanikli bir tabaga alarak bir
kenara birakiniz.

Targin, karanfil ve yagi tenceredeki suruba karistirarak kabi tekrar ategin Ustline koyunuz. Surubu koyulagana
kadar kaynatiniz.

Koyulasan surubu elmalarin ortasina dékiniz ve bademleri dik olarak elmalara saplayiniz, 15 dakika, bademler
kahverengilesene kadar firinda pisiriniz. Gok soguk olarak, krema ile servis ediniz.
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