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BADEMLI DORTGEN

250 gramun

250 gram badem igi
250 gram toz sekeri
200 gram tereyagi

1 portakal

Badem icini kaynar suda islatip zar gibi ince kabuklarini ¢ikardiktan ve sicak firinda kuruttuktan sonra bunlari
kiyarcasina ince dogramali. Bu dogranmig badem i¢ine unu, sadece sarisi rendelenmis portakal kabuduyla toz
sekerini katmali ve iyice karistirmali. Sonra bu karisimin ortasini gukurlastirip buraya kiiguk pargalara bdlinmus
ve yumusatiimig tereyagdini koymali. Karigimi yogurarak hamur durumuna getirmeli (icindeki bademden 6turi
hicbir vakit tam kivamini bulup baglanmayacaktir).

Bir turta kalibini yaga bulamali. Sonra bunun igine hamuru bosaltmali ve bir spatulayla diizledikten sonra kalibi
175 dereceye gore kizdiriimig firina sdrmeli.

Tatlinin yiizt nar gibi kizarinca kalibi firidan gikarmali ve hemen bagagagi ederek tahta bir tepsiye aktarmali.
lyice soguyunca dértgen bigiminde pargalara kesip servis tabagina almali ve soduk olarak servis yapmali.
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