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BADEMLI DONDURMALI YAS PASTA

Malzemeler:

1 adet UNO 2 katli kakaolu pastaban,
400 ml. cikoltal dondurma,

1 su bardagi hazir gikolata sos

Surup igin:

1 su bardagi su,

yarim su bardag toz seker,

1 yemek kasidi nescafe.

Surup hazirlanigi: Suyu ve sekeri kaynattiktan sonra nescafeyi ekleyin.

Karamelize badem igin:

200 g (haslanmig, kabuklar soyulmus) badem,

1 su bardagi toz seker,

2 ¢orba kasiJi su.

Karamelize badem yapilisi: Bademlerin rengi kahverengi olana kadar toz seker ve su ile kavurun.

Hazirlanisi:

Pastabaninizin tim katlarini surupla islattiktan sonra iki katin arasina ¢ikolatali dondurmayi yayin. Daha sonra
Uzerine bademleri koyun. Diger kati da kapattiktan sonra pastanizin tzerine ¢ikolatall sosu dokin. 1 saat
buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis yapmaniz tavsiye edilir.
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