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BADEMLI DONDURMA

1/2 kg st

120 gr toz seker
100 gr i¢c badem
3,5 kg buz

20 gr toz seker
600 gr iri tuz

5 yumurta sarisi

Bir kusaneye 100 gr. i¢ badem ile Ustlerini ancak kaplayabilecek kadar su koyulduktan sonra atese oturtulur,
ancak bir tagim kaynatilir. Sonra suyu dékulerek bademlerin i¢ kabuklari soyulur. Sonra da bademler, 20 gram
toz sekerler bir havana koyularak, bademler iyice macun haline gelinceye kadar dévilir ve havandan
¢ikarllarak sonradan kullanmak Uizere bir tarafa birakilir. (Havan kiigik ise, bademler U¢ ya da dért seferde
dovalir. Aksi halde bademleri macun gibi ezik bir hale getirmek mimkiin olmaz.)

Bir tencereye, 5 yumurta sarisi, 120 gram toz seker koyularak yumurtalar 5 dakika kadar telle dévildikten
sonra bunlara, macun haline gelmis sekerli bademler katilarak birka¢ dakika karigtirilir. Sonra bu karigima,
kaynar bir halde bulunan 500 gram st azar, azar katilir, bir taraftan da hizlica dévlerek hepsi birbiriyle
karigtirilir.

Bu badem kremasi orta isidaki atese oturtularak, karigsim ancak kaynama kivamina gelinceye kadar telle
dovilerek pisirilir. Sonra da tencere atesten alinarak savurmak suretiyle iyice sogumasi saglanir.

Karigim iyice soguyunca; krema dondurma kutusuna koyularak dondurulur ve servis yapilir.
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