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BADEMLI DONDURMA

2 bardak sit

Yarim bardak seker

1 cay bardadi dolusu agartiimig ic badem
1 kasik seker (Bademleri dévmek igin)

1 kahve kagiJi vanilya

4 adet yumurta sarisi

1. Agartiimis bademlere bir kagik seker katilarak karistirilir. Partiler halinde havanda déviiliir. lyice inceltilir.
Adeta macun haline getirilir. (Bu islem makineyle ¢ekilerek de yapilir, 0 zaman seker katiimaz.

2. Ayri bir kapta dért adet yumurtanin sarisi sekerle iyice karistirilir, telle dévilir. Bir tarafa birakilan macun
halindeki bademler de katilarak tekrar hep birlikte karigtirilir.

3. Evvelce kaynatilan sit, azar azar iki numaradaki malzemeler icerisine bir taraftan da telle karigtirilarak
dokuldr.

4. Hepsi ates Uzerine oturtulur, bir taraftan yine telle dipten, her taraftan karistirilir. Kaynama derecesine kadar
ates Uzerinde tutulur, hemen atesten alinir. Savurarak sogutulur.

5. Sonra dondurma yapilacak kaplara dokilur, bilindigi Gzere buzdolabinin buzlugunda dondurulur
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