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BADEMLI DOMATES RECELI

40 adet ¢eri domatesi
40 adet taze badem

8 su bardagi seker

4 su bardagi su

1 tath kasigi margarin
1.5 tath kasigi limon tuzu
1 cay kasig vanilya

Bademleri bir gece 6nceden suya koyun. Ertesi gtin kabuklarini soyun.

Domatesleri yikadiktan sonra kabuklarini 6zenle soyun,

Soyulmug domatesleri, sénmemis kire¢ kaymaginda 2 saat kadar bekletin.

lyice sertlesen domatesleri kire¢ suyundan ¢ikartip bol suyla 2-3 kez yikayin.

Domatesleri avucunuzla sikica kavrayarak alt kisimlarindan delin.

Yine avucunuzla kavrayarak, yavas yavas sikip, icindeki tim suyu ¢ikartin. (Bu islemi ¢ok dikkatli yapmalisiniz,
domates patlamamali, suyu sadece deldiginiz delikten bosalmali)

Suyu sikilmis domateslerin igerisine soyulmus bademlerden birer adet yerlestirin. Domatesleri yeniden
avucunuzla sikigtirin

Seker ve suyu yarim saat kaynatin, igine 1 tatl kasi§i margarin atalim. Siirenin sonunda domatesleri igine atin.
30-45 dakika civarinda pigirin. Pismeye yakin limontuzunu atin.

Serbeti tabaga damlatma yontemiyle pismeyi kontrol edin.

Recelleri cok dikkatle kavanozlara bogaltin.
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