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BADEMLI DOMATES CORBASI

Malzeme:

1 paket Bizim Mutfak Domates Corbasi
1/2 ¢ay bardag tath badem

2 ¢orba kasigl Teremyagd

1 ¢orba kasigi Bizim Mutfak Misir Nisastasi
4 su bardagi su

1 su bardag st

200 ml krema

1-2 dal reyhan

Tuz

Karabiber

Bademi kaynar suda 1-2 dakika kaynatip kabuklarini soyun. Yapismaz ylzeyli bir tavaya alin ve sirekli
karigtirarak kavurun. Daha sonra ince kiyip kenara alin. Teremyag bir tencereye alip, nisastayi rengi dénene
kadar kavurun. Uzerine suyu ekleyip karigtirin. Daha sonra Bizim Mutfak Domates Gorbasi paketinin igindekileri,
kiyilmig bademin yarisini, tuz ve karabiberi ilave edin. SUrekli karigtirarak 10 dakika pisirin. Ardindan tencereye
sit ilave edin. 5 dakika daha kisik ateste pisirin. Kremanin 3/4'0nU tencereye ekleyip karigtirin. Bir-iki tagim
kaynatip ocaktan alin. Corbay! servis tabaklarina paylastirin. Kalan krema, badem ve reyhan yapraklari ile
sUsleyip servis yapin.
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