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BADEMLİ DİLİM BİSKÜVİ

Malzemesi:
500 gr. margarin
200 gr. şeker
4 yumurta
170 gr. un
1 paket vanilya

Hazırlanışı:
Margarini köpürünceye kadar çırpın. Sonra şekeri ve teker teker yumurtaları ilave edin. Şeker iyice eriyinceye
kadar çırpmaya devam edin. Unu ve vanilyayı katın. Hepsini birlikte iyice karıştırın. Hamuru yağlanmış tepsiye
yayın, bademleri üzerine serpin. Kızdırılmış fırında yaklaşık 20 dakika pişirin. Soğumaya bırakın. Küçük dilimler
halinde kesin.
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