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BADEMLI DANA SARMASI

Malzemeler:

8 adet dana biftegi
100 gr. badem

2 ¢orba kagigi Gzim

1 su bardagi kasar rendesi
3 adet sivri biber

4 kasik zeytinyagi

1 tath kasigi karabiber
1 corba kasigi sirke

1 fincan Gzlm suyu

1 demet maydanoz.

Maydanoz, kabuklari ayiklanmis bademler, Gziim, peynir, yesilbiber, tuz ve karabiber iyice harmanlanir. Masaya
yatirilan bifteklere hazirlanan igten koyularak rulo yapilir ve ip ile veya kirdan batirlarak tutturulur. Bir kizartma
tavasinda yagi kizdirdiktan sonra her tarafi kizaracak sekilde kizartilir. Uzlim suyu, sirke ve 1 fincan su ilave
edilerek ocakta kisik ateste tekrar pisirilir. Ipleri temizlenip pilav ile servis yapllir.
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